Ponmune notie
creme Onctueuse

RECETTE ORIGINALE DE LA MAISON DE L’EXCELLENCE SAVENCIA®

Elle sViné

PROFESSIONNEL
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Ponumne rotie
Creme Onctueuse

RECETTE ORIGINALE DE LA MAISON DE L’EXCELLENCE SAVENCIA®

% 10 assiettes 30 min de préparation @ 0,83 €/portion*
(hors cuisson)

INGREDIENTS

PREPARATION

2 500 g de créme légére Onctueuse
Elle & Vire Professionnel®

10 pommes Golden

125 g de sucre cassonnade

65 g de Beurre doux de Normandie
Elle & Vire®

60 g de Calvados (facultatif)

30 g de jus de citron

QS de cannelle

FROFESSIONNEL
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Couper les pommes aux % au niveau de la téte. Les épiner
avec une cuilléere a pommes.

Réaliser une caramel beurre sucre. Déglacer avec le jus de
citron et le Calvados (optionnel).

Ajouter les pommes au caramel et cuire au four a 1770-180°C
pendant 30 minutes en arrosant régulierement.

Dresser les pommes tiedes avec un peu de jus de cuisson.
Juste avant de servir, verser Onctueuse a lintérieur de la
pomme, saupoudrer de cannelle et remettre la téte au-
dessus.

SO  UNGOOT FRAIS & ACIDULE
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A = FACILE A TRAVAILLER EN SALE & SUCRE
CREME FRAICHE P UCRE
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